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la charbvnnade

A EXPERIENCIA DO VINHO

Intipalka Chardonnay

INTIPALKA

VINO
CHARDONNAY

VALLE DE ICA, PERU

RO m Alc. 13.5% Vol

+55 (54) 3282.4313 @lacharbonnadeimportadora

Makonys Imp. e Exp. Ltda.
Severino Inocente Zini, 413 acharb: d 5
Dist. Industrial / Canela/RS acharbonnade.com.or

€ Tipo: Vinho Branco Seco.

# Variedade: 100% Chardonnay.

9 Origem: Vale de Ica - Peru.

§ Colheita: Manual.

{4 Vinificacdo: Realizada de forma tradicional,
em tanques de aco inoxidavel a temperaturas
controladas.

% Maturacao: O vinho permanece 3 meses em
contato com as lias e apds o engarrafamento
3 meses em garrafa.

@ Cor: Amarelo claro brilhante com reflexos
esverdeados.

~ Aroma: Destaque para frutas tropicais,
apresenta notas de péssego, damasco e
abacaxi maduros. Também notas minerais e
de flores brancas.

¥ Paladar: Muito redondo no paladar,
equilibrado, de corpo médio. Acidez natural
na medida correta, de longo final.

# Alcool: 13,5% vol.

8 Temperatura de Servico: 6 - 82C

Terroir O Vale de Ica é a regido vitivinicola mais importante

do Peru. E uma das primeiras regides produtoras da América do

Sul, desde que os espanhdis trouxeram as primeiras vinhas ha

mais de 400 anos. Ica é um oasis, com excelentes condi¢des

para produzir vinhos de alta qualidade. Localizado a 500 mts

acima do nivel do Mar e a 60 km do Oceano Pacifico.



http://www.lacharbonnade.com.br/
https://www.instagram.com/lacharbonnadeimportadora/
https://api.whatsapp.com/send?phone=555432824313&text=WhatsApp

