°
[ ] ° )
. * e * . o o ” o .
[ ] ) ® L ] [ ]
A ® o * ° ° ° * D B W0 ’ .' Soe ° ® @ *
° ® o o e o o.. e ,° o8 ¢ .5 ©° ° o .
e o o e ® ¢ o0 ° o o°% o o, * " wem T
o o ° e 0o 0 © e ® o e o o Jie e ® e o ©° o o ° e o 0 ©
[ ] ... Y i . [ Y & ...: (] .... ) - é & ... ® o o "
o o 2 . ° ®. % ° o.oo 0,® ® o 0 8 o e
. e%e e,00 ®° ° o o o_% % °°, .° oo e 08 e e o e ,00 °
e .0 ©® ° ° ® ° { PO ) - o0 o ParY PO I ° °
o oo She s e ® o o0 ,° 0o %0 .0 s 4 ® e LIS S0
0o ® %0 o0 20,° ®.0 oo .0.0..0 ° ® o %0 %o 0%, 0o ® %0 e0 0%°
- 00® ° % . ° 0 ° o oo ® o0 0% ® 0%0,°%, ¥ ° 00 ® o S °
[ ] o 0%0%,0 "0, ® %0 000 . "9 00" ° e® g 0" O o ® "¢ 0%0e%, o o, °

I (] C h O rbd n n(]d e +55 (54) 3282.4313 @lacharbonnadeimportadora

A EXPERIENCIA DO VINHO
Makonys Imp. e Exp. Ltda.
Severino Inocente Zini, 413

Dist. Industrial // Canela/RS lachandonnace:combr

Bressia Sylvestra Pinot Noir Rosé

8 Tipo: Vinho rosé seco.

% Variedade: 100% Pinot Noir.

9 Origem: Lujén de Cuyo, Valle de Uco,
Mendoza - Argentina.

§} Colheita: Manual.

W/ Vinificacao: Tradicional, realizada em tanques
de aco inoxidavel a temperaturas controladas.

% Maturacdo: Sem passagem por periodo de

estagio em barricas de madeira.

@ Cor: Rosa salmé&o de delicada intensidade,

VINO ROSADO

limpido e brilhante.
x~ Aroma: Frutas vermelhas frescas como

3

cerejas e framboesas, também notas citricas

e

7

de toranja e lima. Floral de rosas vermelhas e
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%

um leve toque mineral.

¥ Paladar: Muito fresco, frutado, de boa
estrutura e corpo equilibrado. De longo final.

# Alcool: 10,5% vol.

8 Temperatura de Servico: 82C

Solo  Argiloso e siltoso.

Condu¢do/Manejo  Espaldeira.

Altitude 1100 metros em relacdo ao nivel do mar.
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