la charbvnnade

A EXPERIENCIA DO VINHO
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Bressia Ultima Hoja Red Blend

BRESSIA
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8 Tipo: Vinho Tinto Seco.
% Variedade: Blend do Endlogo.
9 Origem: Lujan de Cuyo, Mendoza - Argentina.
§} Colheita: Manual.
{4 Vinificacdo: Tradicional, realizada em tanques
de aco inoxidavel a temperaturas controladas.
% Maturacdo: Durante um periodo de 24 meses
em barricas novas de carvalho francés e mais
24 meses em garrafa.
@ Cor: Vermelho purpura intenso e profundo,
com reflexos negros, Iimpido e brilhante.
x~ Aroma: De alta complexidade aromatica,
frutado com destaque as frutas vermelhas e
negras maduras e em compota, como
ameixas, framboesas, amoras e groselha.
Também aromas provenientes do caralho
como chocolate, caramelo e café torrado.
Somam ainda notas minerais, de terra umida e
florais de violetas.

@ Paladar: Encorpado e redondo, muito bem
balanceado. Atraente e sedutor, com taninos
firmes e acidez integrada. Final generoso e
longo.

% Alcool: 14,5% vol.

8 Temperatura de Servico: 16 - 182C
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